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TOSCANA

Marchesi Ginori Lisci, Virgola, Vermentino 13%, BIO

Rifugio dei Sogni, Divo, Vermentino, 13%

Rifugio dei Sogni, Alter Ego, Chardonnay, 13%

Tenuta di Castelfalfi, Poggio | Soli, Vermentino, 12%, BIO

La Regola, Steccaia, 85% Vermentino e 15% Sauvignon Blanc, 13%
Tenuta Guado al Tasso, Vermentino, 12,5%

Panizzi, Vernaccia di San Gimignano, 13,5%

Panizzi, Vernaccia di San Gimignano Riserva, 14%

Ottaviano Lambruschi, Colli di Luni, Vermentino, 13,5%

euro 16

euro 18

euro 28

euro 18

euro 22

euro 25

euro 22

euro 38

euro 30
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UMBRIA

Antinori Castello della Sala, Cervaro della Sala, Chardonnay 90%
Grechetto 10%, 12,5%

Arnaldo Caprai, Grecante, Grechetto, 13,5%

FRIULI

Livio Felluga, Sharis, Chardonnay, Ribolla Gialla, 12,5%

Livio Felluga, Chardonnay, 13%

Livio Felluga, Ribolla Gialla, 12,5%

Livio Felluga, Friulano, 13%

Livio Felluga, Pinot Grigio, 13%

Livio Felluga, Sauvignon, 13%

Livio Felluga, lllivio, Pinot Bianco, Chardonnay, Picolit, 13%

Livio Felluga, Terre Alte, Friulano, Pinot Bianco, Sauvignon, 13,5%

FRANCIA

Boeckel, Riesling, 12,5%
Boeckel, Sylvaner, 12%
Boeckel, Gewurztraminer, 13,5%

Tuscan Experience

euro 65

euro 24

euro 24
euro 28
euro 28
euro 28
euro 28
euro 28
euro 45
euro 69

euro 32
euro 32
euro 32
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TOSCANA

Volterra-Montescudaio-Terricciola-Pisa-Maremma-Siena

La Regola, Cabernet Franc 85%, Merlot 10%, Petit Verdot 5%, 14,5% euro 45
La Regola, Beloro, Sangiovese, 14% euro 45
La Regola, Strido, Merlot, 14,5% euro 90
Ginori Lisci, Campordigno, Merlot, 13,5%, BIO euro 18
Ginori Lisci, Macchion del Lupo, Cabernet Sauvignon, 14%, BIO euro 25
Ginori Lisci, Castello Ginori, Merlot Barrique, 14,5%, BIO euro 38
Ginori Lisci, Poderi Novi, Syrah, 13,5%, BIO euro 38
Tenuta di Castelfalfi, San Piero, Merlot, Cabernet, 14%, BIO euro 20

Tenuta di Castelfalfi, Chianti Cerchiaia, Sangiovese, Colorino, 14,5%, BIO euro 25

Tenuta di Castelfalfi, Chianti Riserva Cerchiaia, Sangiovese, Colorino, 14%,  euro 28
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TOSCANA

Volterra-Montescudaio-Terricciola-Pisa-Maremma-Siena

Tenuta di Castelfalfi, Poggionero, Merlot, Cabernet, Alicante
Tenuta di Castelfalfi, Poggio alla Fame, Sangiovese, 13,5%,
Marcampo, Genuino, Sangiovese, Merlot, 13%,

Marcampo, Severus, Sangiovese, 13,5%

Marcampo, Marcampo, Sangiovese 50%, Merlot 50%, 13,5%,
Marcampo, Giusto alle Balze, Merlot 13,5%

Terre de’ Pepi, Sangiovese 50% Montepulciano 30%, Ciliegiolo 20%,
13,5%,

Terre de’ Pepi, Sangiovese, 14%
Rifugio dei Sogni, Armonia, Sangiovese, Montepulciano, Foglia Tonda, 13%

Rifugio dei Sogni, Diesis, Merlot, 13,5%

euro 32

euro 40

euro 20

euro 28

euro 28

euro 45

euro 20

euro 30

euro 20

euro 32
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TOSCANA

Volterra-Montescudaio-Terricciola-Pisa-Maremma-Siena

Rifugio dei Sogni, Anima, Cabernet Sauvignon, 14% euro 40
Rifugio dei Sogni, Intensivo, Sangiovese, 13,5% euro 40
Rifugio dei Sogni, Goccia Volterrana, Sangiovese, Cabernet Sauvignon, euro 40

Canaiolo, 14%

Pieve De Pitti, Chianti Cerretello, Sangiovese 90% Canaiolo, Malvasia Nero  euro 22
10%, 13,5%

Pieve De Pitti, Scopaiolo, Syrah, 13% euro 25
Pieve De Pitti, Moro di Pava, Sangiovese, 14,5% euro 32
La Spinetta, Il Nero di Casanova, Sangiovese, 13,5% euro 30
Panizzi, Pinot Nero, 13% euro 25

Le Mortelle, Botrosecco, Cabernet Sauvignon 60%, Cabernet Franc 40%, euro 30

13,5%

Cresti, Do Ut Des, Merlot 34%, Cabernet Sauvignon 33%, Sangiovese 33%, euro 30
13,5%, BIO

Castello di Meleto, Camboi, Malvasia Nera, 14% euro 69
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TOSCANA

Bolgheri

Podere dei Musi, Bolgheri, Merlot, Petit verdot, Cabernet sauvignon,
Sangiovese, 14,5%

Micheletti, Bolgheri, Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 40%, 13,5%
Micheletti, Dalleo, Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20%, 13,5%

Le Macchiole, Le Macchiole, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Syrah, 14,5%

Le Macchiole, Paleo, Cabernet Franc, 14,5%

Tenuta Guado al Tasso, Bruciato, Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 20%,
Syrah 15%, 13,5%

Tenuta Guado al Tasso, Cont’Ugo, Merlot, 14,5%

Tenuta Guado al Tasso, Guado al Tasso, Cabernet Sauvignon 55%, Merlot
25%, Cabernet Franc 18%, Petit Verdot 2%, 14,5%

Tenuta San Guido, Guidalberto, Cabernet Sauvignon 60%. Merlot 40%,
13,5%

Tenuta San Guido, Sassicaia, Cabernet Sauvignon 85%. Cabernet Franc
15%, 13,5%

Ornellaia, Masseto, 2012, Merlot, 14,5%

euro 22

euro 22

euro 28

euro 32

euro 90

euro 32

euro 50

euro 110

euro 50

euro 195

euro 790
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TOSCANA

Montalcino

Caparzo, Rosso di Montalcino, Sangiovese, 13%

Caparzo, Brunello di Montalcino, Sangiovese, 13,5%

Agostina Pieri, Rosso di Montalcino, Sangiovese, 15%

Agostina Pieri, Brunello di Montalcino, Sangiovese, 15,5%
Talenti, Rosso di Montalcino, Sangiovese, 14,5%

Talenti, Brunello di Montalcino, Sangiovese, 15%

Pian Delle Vigne, Rosso di Montalcino, Sangiovese, 13,5%

Siro Pacenti, Brunello di Montalcino Pelagrilli, Sangiovese, 14,5%
Tenuta Greppo, Biondi, Santi, Sangiovese Grosso, 13,5%

Podere S. Giuseppe, Stella di Campalto, Sangiovese, 14,5%, BIO

euro 25

euro 45

euro 28

euro 48

euro 28

euro 62

euro 28

euro 72

euro 185

euro 170
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TOSCANA

Chianti

Casalvento, Chianti, Sangiovese 80%, Canaiolo 8%, Merlot 7%,
Malvasia 5%, 13%

Castello di Meleto, Chianti Classico, Sangiovese, 13,5%

Castelo di Meleto, Chianti Classico Gran Selezione, Sangiovese
85%,Cabernet 15%, 14%

Bibi Graetz, Le Cicale di Vincigliata, Sangiovese 70%, Montepulciano
30%, 12,5%

Bibi Graetz, Soffocone di Vincigliata, Sangiovese 90%, Canaiolo 7%,
Colorino 3%, 13,5%

Isole e Olena, Chianti Classico, Canaiolo Nero, Sangiovese, Syrah,
13,5%

Isole e Olena, Cepparello, Sangiovese, 14,5%

Antinori, Peppoli Chianti Classico, Sangiovese 90%, Canaiolo 10%,
13,5%

Antinori, Badia a Passignano, Sangiovese, 14,5%

Antinori, Tignanello, Sangiovese, Cabernet Franc e Cabernet Sauvignon,
13,5%

Cresti, Fontalpino Chianti Classico, Sangiovese, 13,5%, BIO

Cresti, Fontalpino Chianti Classico Riserva, Sangiovese, 14%, BIO

euro 18

euro 28

euro 65

euro 28

euro 48

euro 32

euro 80

euro 25

euro 50

euro 89

euro 35

euro 60
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TOSCANA

Montepulciano

Canneto, Rosso di Montepulciano, Sangiovese 80%, Merlot 20%, 14%

Canneto, Nobile di Montepulciano, Sangiovese 90%, Merlot 5%
Cabernet 5%, 14,5%

La Braccesca, Nobile di Montepulciano, Prugnolo Gentile 90%, Merlot
10%, 14%

La Braccesca, Nobile di Montepulciano, Vigneto Santa Pia Riserva,
Prugnolo Gentile, 13,5%

Boscarelli, Rosso di Montepulciano Prugnolo, Sangiovese, Mammolo,
13,5%

VENETO

La Collina dei Ciliegi, Valpolicella Superiore, Corvina Veronese, Corvinone e
Rondinella, 13,5%

La Collina dei Ciliegi, Valpolicella Ripasso, Corvina Veronese, Corvinone e
Rondinella, 13,5%

La Collina dei Ciliegi, Valpolicella Ripasso Superiore, Corvina Veronese,
Corvinone Rondinella,14%

euro 22

euro 28

euro 32

euro 45

euro 28

euro 35

euro 40

euro 60
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Marchesi Ginori Lisci, Bacio, Syrah, 13% euro 22
La Regola, Rosegola, Merlot 40%, Sirah 40%, Sangiovese 20%, 13% euro 22

Tenuta Guado al Tasso, Scalabrone, Cabernet Sauvignon 40%, Merlot euro 25
30%, Syrah 30%, 12,5%
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Prosecco
Bibi Graetz, Bollamatta Rose, Sangiovese, 12,5%

La Regola, Vino Spumante Brut, Gros Manseng 85%, Chardonnay 15%,
12,5%

Quadra Q Black, Franciacorta, Chardonnay 61%, Pinot Bianco 26%, Pinot
Nero 13%, 12%

Ca del Bosco, Franciacorta Prestige, Chardonnay 75%, Pinot Nero 15%,
Pinot Bianco 10%, 12,5%

Ca del Bosco, Franciacorta Rose, Pinot Nero 80%. Chardonnay 20%,
12,5%,

euro 25

euro 35

euro 35

euro 38

euro 49

euro 95
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Collet, Champagne, Pinot Meunier 50%. Pinot Nero 30%. Chardonnay euro 65
20%, 12,5%

Jacquart, Champagne, Chardonnay 40% Pinot Nero 30%, Pinot euro 65
Meunier 30%, 12,5%

Laurant Perrier, Champagne, Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier, euro 80
12%

Laurant Perrier, Campagne 2006, Chardonnay, Pinot Noir, 12% euro 100
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www.osteriafornelli.it

n “Fornelli

- Osteria con vista”



